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4 personnes 30 minutes 0 minute

= 4tranches fines de Jambon de Vendée
IGP

= 250 gdericotta

= 2branches de basilic

= 180 g de tomates séchées a I'huile d'olive

=  Sel et Poivre

Lavez et épongez les Fevilles de basilic, ciselez-les
finement. Egouttez les tomates séchées puis
découpez-les en trés fines laniéres. Ecrasez la
ricotta a la fourchette, ajoutez les tomates
séchées, le basilic. Salez et poivrez.

Posez bien a plat les tranches de Jambon de
Vendée puis répartissez dessus la ricotta, formez
quatre rouleaux.

Réservez-les au frais jusqu'au moment de servir..

‘Bon appélil !

\(8 oy
oy
E

DE VEND
N, i et e
Petitgas
N, N




