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S 1a Préparation
‘Personnes  Préparation Cuisaon
er i Cuire les pates dans un grand volume d'eau

bouillante salée.

y L] .
‘LCO 1nq edients Emincer 'oignon et faire revenir les morceaux a
la poéle. Dés quiils ont bien dorés, y ajouter les

200g de Grands lardons fumés lardons.

Petitgas

500g de pates Préparer dans un saladier la créme fraiche, les
1 oignon ceufs, le sel, le poivre et mélanger.

50 cl de créme fraiche
3jaunes d'ceuf
Sel /Poivre

Retirer les lardons du feu dés quiils sont dorés et
les ajouter a la créeme.

Une fois les pates cuites al dente, les égoutter et y
incorporer la créme. Remettre sur le feu si
le plat a refroidi.
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